STREETFOOD
IN DER
MARKTHALLE

Streetfood in der Markthalle im Herbst!

Zeit fur herbstliches Schmausen beim nachhaltigen Streetfoodmarkt! In der
Neustadter Markthalle wird wieder Essen auf die Hand und ein vielfaltiges
Programm angeboten:

Samstag, 23. September 2017,
12.30 - 20.30 Uhr in der Neustadter Markthalle, Metzer StraBe 1, 01097 Dresden.
Der Eintritt ist frei.

Streetfood in der Markthalle - regional, ausgewahlt, nachhaltig
Streetfood = Essen auf die Hand, im Kompaktformat und zum sofort GenielBen

kulinarisches Angebot von lokalen Handler*innen und Kleinproduzent*innen mit
Fokus auf nachhaltiger Erndhrung und bewusstem Konsum

neue Teilnehmer*innen und Handler*innen
regional, saisonal, aus biologischem Anbau, vegan, vegetarisch, Fisch, Fleisch

rund 25 etablierte Restaurants, Caterer und Hobbykdch*innen im Innen- und
AuB3enbereich

neue Offnungszeit! Jetzt auch zum Mittagessen Streetfood in der Markthalle
Bring your own Geschirr (esst nachhaltiger und spart Geld ©)

Handler*innen verwenden Mehrweggeschirr + ressourcenschonend hergestelltes,
biologisch abbaubares Einweggeschirr

Bar der Korrekten (Lemonaid & ChariTea, Kolle-Mate & Zotrine, Quartiermeister
Dresden, Premium-Cola)

Special: Infos und Mitmachaktionen von Leuten, die sich auskennen zum Thema:
zero waste / upcycling

Lokale Musiker*innen

Kinderecke

Freier Eintritt

Solidarischer Teilnahmebeitrag (80/100/... €)

Organisiert von einem ehrenamtlichen Team des Sukuma arts e.V.

Pressekontakt

Sukuma arts e.V. | LouisenstraBe 93 | 01099 Dresden
streetfood@sukuma.net | www.facebook.com/streetfooddresden
Antje Steinborn: 0049151 15285491 | Nathalie Harms: 0043677 61993325
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Streetfood Markt

Wir sind Streetfood in der Markthalle - ausgewahlt,
regional, nachhaltig. Unser Markt bietet ein
kulinarisches Angebot von Handler*innen und
Kleinproduzent*innen aus Dresden und der Region,
deren Leidenschaft fur gutes Essen sich in der
Auswahl und Verarbeitung ihrer Produkte zeigt. Mit
Respekt fiur Mensch, Tier und Umwelt wird
handgemachtes Essen in der Neustadter Markthalle
sinnlich erfahrbar. Unterschiedlichste Leckereien
konnen vor Ort genossen oder mit nach Hause
genommen werden. Dabei wird ein Erlebnisraum
kreiert, der den Alltagskonsum inspiriert und ein
Bewusstsein  dafiir  schafft, wie nachhaltige
Ernahrung praktisch und vor allem lecker umsetzbar
ist. Die Neustddter Markthalle als authentischer
Veranstaltungsort wird durch den Markt mit neuem
Leben geflllt und somit zuriick in die Mitte
stadtischen Lebens geholt.

Ziel

Mit dem Markt wollen wir zeigen, wie Essen und Einkaufen in der Stadt moglich sind: regional-
und saisonal-betont, verbunden mit lokaler Wertschopfung und kurzen Wegen,
verantwortungsbewusst, fair, okologisch und - bei Fleisch und Fisch - aus artgerechter Haltung
bzw. nachhaltigem Fang. Dazu bieten wir Erzeuger*innen, Handler*innen sowie besonderen
Lokalen und K&ch*innen aus Dresden und dem Dresdner Umland eine Plattform, ihre Idee einem
Publikum zu prasentieren. Im Zuge des zunehmenden Bewusstseins fur Konsum, Lebensweise
und Ernahrung, ziehen Streetfood Markte in immer mehr Stadten Deutschlands Unmengen an
Besucher*innen an. Bei uns steht das Miteinander im Vordergrund. Regionale Lebensmittel und
lokale Anbieter*innen erzeugen Wertschopfung vor Ort. Das entstehende Wir-Gefihl ist der
Beginn einer Entdeckungsreise durch Theorie und Praxis von sozialen und Okologischen
Wechselwirkungen. Erst durch ein vertieftes Verstandnis wird die die gesellschaftlich notwendige
Debatte uber ein zukunftsfahiges und global gerechtes Ernahrungssystem weiter angestof3en.

Was wird angeboten?

Streetfood, das ist Essen auf die Hand, im Kompaktformat und zum sofort GenieBen. Zum
Streetfood in der Markthalle wird allen Handler*innen und Produzent*innen, die in besonderer
Weise auf Ressourcen, Herstellung oder Herkunft ihrer Produkte achten, die Moglichkeit
gegeben, diese zu prasentieren. Jede Idee verdient Unterstitzung! Auch Produkte, die nicht
sofort verzehrbar prasentiert werden konnen, wie zum Beispiel Honig, Schokolade oder
Marmelade, konnen verkauft werden, wenn die Moglichkeit besteht, das angebotene Produkt
probieren zu k&nnen. Daruber hinaus gibt es keine Grenzen, ob Sandwich, Suppe oder Burger,
Kuchen oder Eis.
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Warum besuchen Menschen den Markt?

Das Streetfood in der Markthalle bietet eine wunderbare Moglichkeit, die kulinarische Neugier
zu befriedigen. Dabei lasst sich allerhand Neues entdecken, spannende Kreationen und
Uberraschende Genusse, aber auch Altbekanntes, Klassisches. Gemeinsam haben alle den
Ansatz, das Essen ein Stlick mehr in Einklang mit Mensch, Tier und Umwelt zu gestalten. So
bringt der Markt unterschiedliche Ansatze reflektierten Essens an einem Ort zusammen. Voller
unterschiedlicher Dufte, Geschmacker und Klange lasst sich Dresden, jenseits von grof3er
Gastronomie und Radeberger Bier kulinarisch (neu) entdecken.

Essen muss jeder und so soll auch der Markt ein Ort fur alle sein. Das bedeutet vor allem, dass
die Preise einen angemessenen Durchschnitt haben. So wird ein buntes Gemeinschaftserlebnis
geschaffen - fur Studierende, Rentner*innen, Familien, einfach jeden, der gern isst. Ein weiteres
Plus des Marktes: hier muss sich niemand entscheiden, es kann alles probiert werden. Dabei
sitzen dann Fleischesser*innen und Veganer*innen, Naschkatzen und solche mit Vorliebe fiir
Deftiges zusammen an einem Tisch.

Abgerundet wird das Angebot durch Workshops, Live-Musik und Vortrage.
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